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Brut Blanc de Blancs

Tipo: Champagne Brut Blanc de Blancs
Procedencia: AOC Champagne, Francia.

Cepas: 100% Chardonnay

Produccion promedio: 9.000 cepas por hectarea
Fecha de vendimia: Sobre el 15 de septiembre
Rendimiento por hectarea: 50 a 70 hl/Ha

Vinificacion: Este exquisito champagne esta vinificado exclusivamente
con uvas de Chardonnay. Se necesitan al menos tres afios de
envejecimiento en bodega para desarrollar este champagne.

Caracteristicas organolépticas: Frescura, finura, elegancia, ligerezay
mineralidad caracterizan este champagne de aperitivo.

Caracteristicas quimicas: Grado alcohdlico 12,5%

Contenido de azucar: 8a 9 g/L

Consejos de servicio: Servir a una temperatura de 7-8 ° C en una copa.
Este champagne es ideal como aperitivo o acompafiando mariscos y
pescado blanco.

Consejos de conservacion: Mantenga las botellas alejadas de la luz,
y a una temperatura no superior a los 12°C.

CLEARLINE, S.L.: IMPORTADOR EN EXCLUSIVA PARA ESPANA Y PORTUGAL
C/lturrizar, 3 | 31131 Cirauqui (Navarra) | T.948 342149 M. 66929 10 29
info@thewinepilot.es | www.thewinepilot.es

750ml

CHAMPAGNE

75cl.
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