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Ratafia de champagne

Tipo: Ratafia de Champagne

Procedencia: AOC Champagne, Francia.

Vinificacion: Se trata de un ensamblaje de dos terceras partes de mosto
y una tercera de un fino champagne. Esta dentro de la categoria de los
vinos dulces naturales.

Este tipico licor elaborado con champagne, esta envejecido durante dos
aflos en barrica.

Caracteristicas organolépticas: presenta un agradable sabor a frutas.

Caracteristicas quimicas: Grado alcohélico 18%
Contenido de azucar: 180 g/L

Consejos de servicio: Se recomienda tomar frio, como aperitivo o como
acompafiamiento en el postre.

Consejos de conservacion: Mantenga las botellas alejadas de la luz,
y a una temperatura inferior a los 12°C.
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PRODUIT DE FRANCE
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a Hautvillers - France

Liqueur apéritif composé
uniquement de mout de ralsin et dalcool.
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750ml

70cl.




