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Chablis Naudin Varrault
Premier Cru Beauroy

Tipo: Chablis Naudin Varrault Premier Cru Beauroy
Procedencia: AOC Chabilis, Francia. Gran vin de Bourgogne.
Cepas: 100% Chardonnay.

Vinedo: Esta vid se planta en una colina inclinada al sur expuesta
(30 a 40% de desigual). El suelo Kimmeridgiano le ofrece la
intensidad y el caracter de un gran Chablis Premier Cru.

Fecha de vendimia: Del 20 de agosto al 20 de septiembre

Vinificacion: Las uvas son prensadas y el jugo es clarificado a
baja temperatura para conservar su frescura y su pureza. Las
fermentaciones alcohdlicas y manolacticas tienen lugar en una
cuba de acero inoxidable con temperatura controlada. Esto es
seguido por el envejecimiento de las lias finas en una cuba de
acero inoxidable durante 12 meses.

Caracteristicas organolépticas: Este vino elegante revela una
nariz con muchas notas tupidas, tipicas de este clima. En el
paladar, encontramos aromas sutiles de frutas maduras y miel.
Es muy constante, con una tensién elegante.

Caracteristicas quimicas: Grado alcohélico 12,5%

Consejos de servicio: Servir a una temperatura de 9-10°C en
copa. Este Chablis acompafiara perfectamente un filete de
bacalao con una salsa de crema de limon.

Consejos de conservacion: Mantenga las botellas alejadas de la
luz, y a una temperatura inferior a los 12°C.
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