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Creation Grosset Cairanne “Cote du Rhone”

Tipo: Creation Grosset Cairanne “Cote du Rhone”
Procedencia: AOC Cote du Rhone, Francia.
Cepas: Grenache, Mourvedre, Syrah, Carignan.

Historia y vifiedo: Seleccién de "terroirs" arenosos cubiertos de gravilla,
idealmente expuestos. Excelente envejecimiento.

N° de botellas: 30.000 unidades
Fecha de vendimia: Del 20 de agosto al 20 de septiembre
Vinificacién: Fermentacion a 28° y maceracién sobre 3 semanas.

8 a 9 meses de envejecimiento en barricas de roble de 100 afios de antigliedad
(aporte de grasay longitud) y concentracién de fruta.

Caracteristicas organolépticas: Redondo, untuosoy picante. Notas
armoniosas de bayas salvajes maduras, ciruelas pasas, canela, pimienta.
Taninos elegantes, final largo con toques de chocolate tostado.

Edad potencial :7 afios
Caracteristicas quimicas: Grado alcohdlico 14%

Consejos de servicio: Servicio a 15 ° C. Disfruta con gardianne toro con aceitunas
negras, salsa de pimienta filete a la plancha, pot-au-feu con verduras frescas baby,,
chocolate suave (afiadas viejas).
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