Borgona Chardonnay
Elegance

Tipo: Borgofia Chardonnay Elegance
Procedencia: AOC Borgofia, Francia. Gran vin de Bourgogne.
Cepas: 100% Chardonnay.

Vifledo: La uva utilizada en este Cuvée es de Cote Chalonnaise.
Los suelos son predominantemente arcillosos calcareos para
resaltar toda la potencia de Chardonnay.

Fecha de vendimia: Del 20 de agosto al 20 de septiembre

Vinificacién: Nuestros métodos de vinificacion tienen como
objetivo preservar el equilibrio, la armoniay la expresion Unica
de estos excelentes terrufios. Las uvas se clasifican en mesas
vibratorias cuando llegan a la bodega. Las fermentaciones frias
tienen lugar en tanques por periodos cortos para retener el
potencial aromaticoy la frescura en el vino. Los vinos envejecen
durante 12 meses en barricas de roble francés ligeramente
tostadas con un 20% de roble nuevo.

Caracteristicas organolépticas: Chardonnay Elégance es la - Founee

introduccién perfecta a las denominaciones mas prestigiosas de

Borgofia. Un vino ligeramente tostado en nariz, con una gran /<~-\
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esta bien equilibrado con notas saladas ity Bourgoayr Covtadas g
%RDONNAY - ELEGANGE

%‘/ ,/%/%/A v

Consejos de servicio: Servir a una temperatura de 9-10°C en Qe s o

copa. Este vino acompafia con carnes o pescado a la brasa o al R o i
horno. Guarda entre 3y 5 afios.

Consejos de conservacion: Mantenga las botellas alejadas de
la luz, y a una temperatura inferior a los 12°C.

Caracteristicas quimicas: Grado alcohdlico 12,5%

75cl
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