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WINE TRABEX COMPANY

Borgoia Pinot Noir

Tipo: Borgofia Pinot Noir
Procedencia: AOC Borgofia, Francia. Gran vin de Bourgogne.
Cepas: 100% Pinot Noir

Vifiedo: La uva utilizada en este Cuvée es de Cote d'Or en el
area de Beaune. Los suelos son predominantemente arcillosos
calcareos para resaltar toda la elegancia de Pinot Noir..

Fecha de vendimia: Del 20 de agosto al 20 de septiembre

Vinificacién: Las uvas se clasifican y despalillan antes de
llevarlas a los tanques con una cinta transportadora para
mantener las uvas enteras y evitar dafiarlas. La maceracion
previa a la fermentacion en frio se lleva a cabo a 10 ° C durante
4 a 5 dias. Durante esta etapa, se liberan los aromas de frutas y
otros componentes como las antocianinas. Esto es seguido por
la fermentacién durante la cual el tapon se perfora diariamente
para extraer los taninos. Batonage diario durante 18 a 20 dias
antes de envejecer en barricas ligeramente tostadas con un 10%
de roble nuevo.

Caracteristicas organolépticas:

Color rubi con reflejos violaceos. La nariz es sorprendentemente
opulenta con aromas explosivos de frutas frescas. La frambuesa

y la grosella negra logran el enterramiento rojo. En el paladar, =

es un equilibrio perfecto entre frescura y frutosidad. B()URGOGNE

Caracteristicas quimicas: Grado alcoholico 12,5% y o BT
PINoT NOIR

Consejos de servicio: Servir a una temperaturade 12°Cen /m/:,.%{%w

copa. Este vino acompafia con carnes o pescado a la brasa o al L2 i AR Moo

horno. Guarda entre 3y 5 afios. "

Consejos de conservacion: Mantenga las botellas alejadas de

; . 75cl
la luz, y a una temperatura inferior a los 12°C. )
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