
Mas des Infermières Chevalier

Tipo: Mas des Infermières Chevalier

Procedencia: Oppède, Francia.

Terroir: Parte norte de Oppède. Suelos coluviales con arcilla y arena.

Cepas: Garnacha, Syrah, Clairette.

Viticultura Sostenible: Con optimización planificada de todos los recursos para
reducir la huella de carbono del viñedo. Protocolos de protección de abejas.

Elaboración tradicional: Vendimia cuidadosamente planificada para conseguir la
madurez óptima en cada parcela, selección, despalillado y prensado suave. Mezclando
la producción de varias parcelas para llegar a un vino complejo, fresco y elegante.

Notas de Sabor: El color es brillante, rosa pálido con reflejos de pétalos. La nariz es
fina y delicada con notas florales (verbena, lima), afrutadas (fresas) y cítricas. El ataque
en boca es untuoso, goloso y continúa con un bonito volumen en boca con aromas a
frutos rojos. El final fresco sublima el equilibrio de esta cuvée.

Maridajes sugeridos: Para disfrutar con carnes blancas asadas, pescados a la plancha
o brochetas de gambas a la plancha.

Consejos de servicio: Servir a una temperatura de 10-12°C en copa.

THEWINEPILOT ,S.L.: IMPORTADOR EN EXCLUSIVA PARA ESPAÑA Y PORTUGAL
C/Iturizar, 3 | 31131 Cirauqui (Navara) | T. 948342149 M. 669291029
info@thewinepilot.es | www.thewinepilot.es


