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Mas des Infermiéres Chevalier

Tipo: Mas des Infermiéres Chevalier

Procedencia: Oppéde, Francia.

Terroir: Parte norte de Oppéde. Suelos coluviales con arcillay arena.
Cepas: Garnacha, Syrah, Clairette.

Viticultura Sostenible: Con optimizacion planificada de todos los recursos para
reducir la huella de carbono del vifiedo. Protocolos de proteccion de abejas.

Elaboracion tradicional: Vendimia cuidadosamente planificada para conseguir la
madurez 6ptima en cada parcela, seleccién, despalillado y prensado suave. Mezclando
la produccion de varias parcelas para llegar a un vino complejo, fresco y elegante.

Notas de Sabor: El color es brillante, rosa palido con reflejos de pétalos. La nariz es
fina y delicada con notas florales (verbena, lima), afrutadas (fresas) y citricas. El ataque
en boca es untuoso, goloso y contintia con un bonito volumen en boca con aromas a
frutos rojos. El final fresco sublima el equilibrio de esta cuvée.

Maridajes sugeridos: Para disfrutar con carnes blancas asadas, pescados a la plancha
o brochetas de gambas a la plancha.

Consejos de servicio: Servir a una temperatura de 10-12°C en copa.
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